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Enchiladas
Verde: Rellena de tinga de pollo, costra de
mozzarella, salsa verde, nata agria, queso cotija y 
cilantro.

Roja: Rellena de carne enchilada, costra de 
mozzarella, salsa roja, nata agria, queso cotija y 
cilantro.

Alambres

Pollo : Con pechuga de pollo cortada a dados.
Res: Carne de ternera. 
Gambas: Con gambas peladas.
Vegetal: Verduras salteadas, setas y queso. 

Para que te lo montes tú mismo: jugosas carnes 
o gambas a la plancha  con nuestra selección de 
quesos fundidos, bacon  y verduras salteadas, 
servidas con nuestra tortillas de trigo:

POR PERS. IVA INCL.

30,90 €
NO INCLUYE BEBIDAS

MENÚ 1
MENÚ EXCLUSIVO 

SÁBADO NOCHE

Primeros
Para compartir:  Ensalada ó nachos  + surtido de antojitos.

Nachos

Surtido de antojitos  

(Opción vegetariana: Queso fundido con carne vegetariano)

Ensaladas

La Santa
Totopos con tinga de pollo, pico 
de gallo,  cheddar fundido, bacon 
crujiente, cebolla caramelizada y 
crema de aguacate.

Narconachos
Totopos con guacamole, pico de 
gallo, cheddar fundido, bola de 
queso fresco, nata agria y queso 
cotija.

Narcoveganos
Totopos con guacamole, pico de 
gallo y crema de calabaza.

Chinga veggie
Totopos con guacamole, pico de 
gallo, crema de calabaza, chili con 
carne de soja texturizada y 
jalapeño.

Ensalada de mango

Mix de lechugas con mango  confitado, queso 
Arzúa-Ulloa, aguacate, picatostes y vinagreta 
de mango.

Ensalada de gambas y aguacates
Mix de lechugas con gambas cocidas en su sal,  
aguacate fresco, pico de gallo y tiras de tortilla de 
maíz, todo aliñado con vinagreta de mango.

Surtido de jalapeños con cheddar, aros de cebolla, alitas de 
pollo y costillas. 

Nachos con queso
Totopos con queso cheddar fundido.

Nachos con carne
Totopos con cheddar fundido y 
chili con carne.

Chinga tu madre
Totopos con guacamole, pico de 
gallo, cheddar fundido, chili con 
carne, queso cotija, nata agria  y 
jalapeño.

Nachos carne veganos
Totopos con crema de calabaza y 
chili con carne de soja texturizada.



Brasa

Postres

Burritos

Incluye chupito de la casa. 

Pachuco Bill: Hamburguesa 100% 
de ternera eco con mix de quesos, 
bacon, lechuga y tomate.

Emiliano zapata: Hamburguesa 
100% de ternera eco con salsa 
barbacoa, bacon y queso cheddar 
viejo.

Billy el niño: Hamburguesa con 
queso. 

Tortilla grande de trigo enrollada, 
rellena con nuestros guisos, quesos 
fundidos,  arroz mexicano, nata agria, 
frijol, salsa verde o roja.

Costilla de cerdo BBQ
Costilla de cerdo asada, 
terminada a la parrilla con salsa 
barbacoa.

Entrecot  
(suplemento 2.50€)

Surtido de postres:
Surtido de nuestras tartas caseras.

A partir de 9 comensales el menú de grupo es obligatorio. Los menús se aplican a mesas completas (niños y jóvenes computan 
en el total de comensales).  De martes a viernes y domingos noches es obligatorio a partir de 14 personas.

Sí se hacen distintas reservas con el fin de no llegar a los 9 comensales, dichas mesas quedarán separadas por los distintos 
comedores del restaurante.

Condiciones para el menú 30.90€

Tinga: Guiso de pollo deshilachado 
con salsa, quesos fundidos, arroz 
mexicano, nata agria, frijol y salsa 
verde.
                
Carne enchilada: Jugosa carne de 
ternera guisada a fuego lento en salsa 
de pimientos asados, servida con 
lombarda encurtida, sésamo negro 
tostado.  
            
Cochinita Pibil: Carne de cerdo 
marinada asada a fuego lento, cebolla 
morada encurtida.

Vegetariano: Quesos, arroz 
mexicano, nata agria, frijol, salsa verde, 
guacamole, champiñon y verduras 
salteadas.

Cochinita vegano: Heüra marinado 
y asado, queso vegano fundido, arroz 
mexicano, cebolla morada encurtida y 
salsa roja. 
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USA Burgers

Gambas con pico de gallo de mango: Con mayonesa de 
chipotle y pico de gallo con mango, aguacate y cilantro.

Pastor: Virutas de cerdo adobado, piña, cebolla y cilantro.

Pastor vegano: Virutas de Heüra adobado, piña, cebolla  y 
cilantro.

Cochinita pibil: Cerdo marinado con achiote,  asado en 
hojas de banano, deshilachado, con cebolla  morada 
encurtida.

Cochinita vegano: Heüra marinado con achiote, asado 
en hojas de banano, deshilachado, con cebolla morada 
encurtida.

Pollo, queso y chicharrón: Con cebolla y cilantro. 

Picaña, cebolla y queso: Picaña a la plancha, cebolla 
caramelizada y queso fundido.

Carne enchilada: Jugosa carne de ternera guisada a fuego 
lento en salsa de pimientos asados, servida con lombarda 
encurtida y sésamo negro tostado.

Tostada de tinga: Guisado de pollo deshilachado con salsa 
de tomates asados y especias, mayonesa, nata agria, queso 
cotija, cilantro y maíz dorado, servidas sobre  tortillas de 
maíz frita crujiente.

Carnitas: Carne de cerdo guisado a fuego lento en manteca, 
con sus jugos, cebolla y cilantro.

TACOS


