Las entradas

Ensaladas %

ENSALADA DE GAMBAS Y 13,00
AGUACATES

Mix de lechugas con gambas cocidas en su sal,
aguacate fresco, pico de gallo y tiras de tortilla
de maiz, todo alifado con vinagreta de mango.

ENSALADA DE MANGO 13,00

Mix de lechugas con mango confitado, queso
Arzua-Ulloa, aguacate, picatostes y vinagreta

de mango. @@
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Nachos

14, SANTA

ACOS & TRAGOS

Quesos fundidos

La mejor mezcla de quesos fundidos. Tortillas de trigo
acompaﬁadas de:

CARNE QGO 10,45

Chili con carne con un toque picante ahumado,
frijol y cilantro picado.

CHORI-CHAMPI-QUESO @€ 1045

Y cilantro picado.

GAMBAS CON CHIPOTLE 4/ 10,45
Y cilantro picado. @@

CHILI CARNE VEGANO J @ @ 7 11.90

Con soja texturizada y setas
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To’ropos de maiz fritos al momento

NACHOS CON QUESO @ 9,95

Totopos con queso cheddar fundido.

i Pequefios 7,60

NACHOS CON CARNE S @@ 1295
Totopos con cheddar fundido y chili con carne.
i Pequefios 9,05

NACHOS CARNE VEGANOS 4 @14.00

Totopos con crema de calabaza y chili con
carne de soja texturizada. / Pequeiios 9,95

NARCONACHOS ¢#@® 13,50

Totopos con guacamole, pico de gallo,
cheddar fundido, bola de queso fresco, nata
agria y queso cotija.

Pequeios 9,50

NARCOVEGANOS 7 13,50

Totopos con guacamole, pico de galloy crema

de calabaza. “i Pequefios 9,50
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CHINGA TU MADRE /@@ 14,95

Totopos con guacamole, pico de gallo, cheddar
fundido, chili con carne, queso cotija, nata agria

y jalapefio. i Pequefios 10,95

CHINGA VEGGIE .7 4 15,95

Totopos con guacamole, pico de gallo, crema de
calabaza, chili con carne de soja texturizada y
jalapefio. i Pequefios 11,95

LA SANTA @ 14,70

Totopos con tinga de pollo, pico de gallo,
cheddar fundido, bacon crujiente, cebolla
caramelizada y crema de aguacate.

*Suplemento de guacamole 2,50 €

i Pequefios 10,70
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El Pico de gallo acompaiia & los nachos y sus

ientes_basicos son el tomate picado, cebolla
picada, cilantro y g0 de lima.
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INFORMACION SOBRE ALERGENOS

Disponemos de platos sin gluten y en algunos casos es posible
hacer el cambio de algtin ingrediente. Pero tenga en cuenta que
nuestra cocina no estd preparada para evitar la contaminacion

cruzada. En cualquier caso, consulte a nuestro personal. LAJSAHTA
TACOS & TRAGOS

Botanas

ALITAS DE POLLO 8,60 AROS DE CEBOLLA @ © 7.95
Dulces o picantes, marinadas y fritas. Aros de cebolla esponjosos con rebozado
_ rehogado a la cerveza.

JALAPENOS /OO 8,60
Rebozados rellenos de queso cheddar SURTIDO DE ANTOQJITOS @@ « 7efs°
cremoso. Surtido de antojitos (min. 2 personas). pers.

Con jalapefios con cheddar, aros de cebolla,
GAMBAS ENDIABLADAS /s 16,50 alitas de pollo y costillas.
Cazuela de gambas peladas, flambeadas con
tequila y chipotle, acompafiadas de tortillas COSTILLAR DE CERDO BBQ 14,90
de trigo. @@ Costilla de cerdo asada, terminada a la parrilla con

salsa barbacoa.

o
Enchiladas &
Tortillas de maiz rellena de...

VERDE //® 14,95 ROJA 00 14,95
Rellena de tinga de pollo, costra de Rellena de carne enchilada, costra de mozzarella,

mozzarella, salsa verde, nata agria, queso salsa roja, nata agria, queso cotija y cilantro.
cotija y cilantro.

Segundo Round

MEXICO

£
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Alambres

Para que te lo montes tii miswo: jugosas cartes 0 %ambas ala Plancha con nuestra seleccidn de quesos
fundidos, beicon y verduras salteadas y servidas con nuestras tortillas de trigo:

6 tortillas

POLLO @O 14,30 GAMBAS @O 16,90
Con pechuga de pollo cortada a dados. Gambas peladas.

RES @O 16,90 VEGETAL 4 @ © 14,90
De ternera. Verduras salteadas, setas y queso

) Poco Picante ) ) Picante ) ) ) Muy picante o Vegetariano J’ Vegano



Burritos 1 ud,

Tortilla %rande de trigo enrollada, rellena con nuestros
guisos | los mejores acompaiiamientos:

TINGA / QO 13,95

Guiso de pollo deshilachado con salsa,
quesos fundidos, arroz mexicano, nata agria,
frijol y salsa verde.

CARNE ENCHILADA J 13,95

Jugosa carne de ternera guisada a fuego lento
en salsa de pimientos asados, servida con
lombarda encurtida, sésamo negro tostado,
nata agria, salsa roja, arroz mexicano, frijol y

quesos fundidos. @
COCHINITAPIBIL s ®OQ® 1395

Carne de cerdo marinada asada a fuego
lento, quesos fundidos, arroz mexicano,
cebolla morada encurtida, nata agria, frijol y
salsa roja.

COCHINITA VEGANO 4 @ @€ 14.95

HEURA marinada y asada, queso vegano
fundido, arroz mexicano, cebolla morada
encurtida, frijol y salsa roja. f

VEGETARIANO 4/ Q0 13,95
Quesos fundidos, arroz mexicano, nata agria,
frijol, salsa verde, guacamole, champifion y
verduras salteadas.

Menu Infantil

A escoger:

BUTIFARRA o HAMBURGUESA o NUGGETS
+ PATATAS FRITA +AGUA+ HELADO @

IVA Incl.
Mdximo 10 afios
(Sélo incluye agua, el resto de bebidas se deberdn pedir a parte)

od
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Tacos g o

Seleccién de nuestros me&ores %uisos, carnes y pcscados, servidos sobre
tortillas de trigo listos para comter:

GAMBAS CON PICO DE GALLO 16,50
DE MANGO J OO

Con mayonesa de chipotle y pico de gallo con
mango, aguacate y cilantro.

PASTOR J®© 13,30

Virutas de cerdo adobado, pifia, cebollay cilantro.

PASTORVEGANO .7 S @ @@ 1150

Virutas de Heura adobado, pifia, cebollay cilantro.

COCHINITAPIBIL J®© 13.95

Cerdo marinado con achiote, asado en hojas de
banano, deshilachado, con cebolla morada
encurtida.

COCHINITA VEGANO -~ 4 ®@©® 115

HEURA marinado con achiote, asado en hojas de
banano, deshilachado, con cebolla morada
encurtida.

POLLO, QUESO Y CHICHARRON @@ 13,95
Con cebollay cilantro

PICANA, CEBOLLAY QUESO @@ 1495

Picafia a la plancha, cebolla caramelizada y queso
fundido.

CARNE ENCHILADA /O 13,95

Jugosa carne de ternera guisada a fuego lento en
salsa de pimientos asados, servida con lombarda
encurtida y sésamo negro tostado.

TOSTADA DE TINGA S @@ 3 uds. 1395

Guisado de pollo deshilachado con salsa de
tomates asados y especias, mayonesa, nata agria,
queso cotija, cilantro y maiz dorado, servidas
sobre tortillas de maiz frita crujiente.

CARNITAS @ 13,95
Carne de Cerdo guisado a fuego lento en manteca,
con sus Jugos, cebolla y cilantro.

DEGUSTACION DE GUISOS 25,90

Prueba nuestros guisos mas auténticos en este
mix de tacos de TINGA, CARNE ENCHILADA y

COCHINITA PIBIL. @@
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USA
Burgers =

CARNE NACTONAL 100% ECOLOGICA
PACHUCO BILL ©©® 12,95

Hamburguesa 100% de ternera con mix de
guesos, beicon, lechuga & tomate.

EMILIANO ZAPATA OO0 12,95

Hamburguesa 100% de ternera con salsa
barbacoa, bacon y queso cheddar viejo.

BILLY ELNINO © ® 9,30

Hamburguesa con queso

Nuestra salsa picante casera "Trinidad
Escorpidn" tiene como base verduras
asadas. |Pruebala, te va a encantar!

Uun tequilita?

JOSE CUERVO 3,90

Posee un tono con reflejos dorados palidos y aromas a hierba recién cortada,
esencia herbacea de agave y notas de roble. Un tequila bien estructurado con
notas esenciales de agave y pimienta negra al final, gran equilibrio y agradable
acidez.

PATRON REPOSADO 8,00

El toque suave y ligeramente citrico del Tequila Patréon Reposado se obtiene
gracias al envejecimiento en barricas de roble de la mejor calidad.

PATRON ANEJO 9,00

Patréon Afiejo se elabora de manera artesanal utilizando el mejor agave Weber azul
en un 100 % y se destila cuidadosamente en cantidades pequefias en la destileria
Hacienda Patrén en Jalisco, México. Luego, se afieja utilizando una combinacion de
roble francés, roble hiingaro y barriles usados de whisky estadounidense.

HERRADURA ANEJO 6,30

Guardado en barricas de roble por dos afios (el doble de lo que sugieren las
normas de la categoria), otorga un color ambar profundo y un sabor complejo de
agave cocido y frutas secas.

HERRADURA BLANCO 4,90

Fabricado con agave azul Weber al 100%. Se madura en planta 9 o 10 afios para
conseguir su mejor punto de azucar y sabor. Para conseguir mantener siempre un
extraordinario nivel de calidad en el agave de su fabricacién cada afio solo se
fabrica una cantidad limitada.

HERRADURA REPOSADO 5,50

Sabor muy suave con notas de agave cocido dulce; ligero sabor a vainilla y
canela. Acabado suave y dulce, con un matiz de especias. Color cobre. Agave
cocido con notas de madera, vainilla y canela.

1
Brasa v

El alma de cual1uicr "Steak House". Brasa con el mejor
carbdn Que le apor’ra el mc&or sabor a nuestras carnes.
Con guarnicidn de patata frita § mazorca de maiz

TACO DE CORTE DE LOMO BAJO 21,50
TROCEADO PARA TAQUEAR ©

Entrecotte a la parrilla laminado, acompafiado
de ensalada, guacamole, salsa roja y pico de
gallo. Se serviran con mdximo 2 piedras.

ENTRECOT 19,50

SALSAS ~

SALSA PICANTE CHIPOTLE / , 1,50
SALSA TRINIDAD ESCORPION 4/ /4 1,50

SALSA VALENTINA 4/ S/P

DON JULIO BLANCO 6,50

Es un doble destilado que se elabora a partir del mejor agave azul. Tiene un
atractivo color plateado y cristalino, sabe a citricos, a especias, a tradicién, a
terrufio. Tiene todo el caracter del agave

DON JULIO REPOSADO 7,50

Para su elaboracién se utiliza 100% agave azul. El envejecimiento es de 8
meses en barrica de roble. olor &mbar dorado y ofrece un regusto rico y
suave. Simboliza la esencia misma del perfecto tequila afiejado en barriles.

MEZCAL BRUXO N° 1 ESPADIN 8,50

Mezcal artesanal de alta calidad elaborado con agave espadin, conocido por
su suavidad y complejidad de sabores. Destilado cuidadosamente mediante
métodos tradicionales, este mezcal ofrece una experiencia Unica, con notas
distintivas y un cardcter auténtico que refleja la tradicién mezcalera mexicana.

MEZCAL BRUXO N° 2 PECHUGA 9,00

Mezcal Bruxo No. 2 es un ensamble de dos agaves hecho con corazén
chamuscado de maguey. Un elixir elaborado con pasién, icono de
independencia y autenticidad de Bruxo. Color ambar, perlado brillante;
Balanceado con notas de Caramelo y Chocolate amargo, retrogusto sutil a
frutos en almibar.

GUSANO ROJO 4,00
CAZADORES BLANCO 3,00
CAZADORES REPOSADO 3,50
CLANDESTINA BLANCO 4,50

CLANDESTINA REPOSADO 5,00



Un traguito

[ ]
Margaritas
Margarita Tradicional 6,85
Margarita Tradicional 30,90
i Jarra
¥ Margarita Tradicional 12,90
“# Pachuco
Margarita Sabor 7,60
Elige: Fresa, Maracuya o Mango
Margarita Sabor 33,70
@ Elige: Fresa, Maracuya o Mango
# Jarra
; Margarita Sabor 14,20
Elige: Fresa, Maracuya o Mango
Pachuco
Cervezas
Sol 3,45 ARTESANAS
Desperados 3,70 LAGER iy 3,50
. Cerveza rubia, tresca 'y
DeSPeradOS MOthO 3'70 suave, fermentada a baja
Dos XX 3'70 temperatura.
e g Marzen s
Aguila sin filtrar 3,70 c . ) 3.75
erveza &mbar maltosa 'y
Negra Modelo 3,70 equrilibrada, tradicional con
caracter robusto.
Heineken 3,70 i
IPA 2% 3,75
18/70 3,70 Cerveza amarga y aromatica,
con notas citricas y florales.
Cruz Campo s/ gluten 370
Heineken 0,0 345 CHINGONA Z# 3,75
! Refrescante y ligera, color
Amstel 0,0 tostada 345 dorado y abundante espuma
! con notas de limay un
Cana 3,30 toquecito picante.

Radler con limén
Jarra Cerveza

~ /4
Sangrias
L §

Jarra SangriaVino 16,90
& Grande

Jarra Sangria Vino 12,90
“ Mediana

Jarra Sangria Vino 9,50
% Pequefa

Cafa de Sangria 3,20
Jarra Sangria Cava 21,50
Jarra Sangria Cava 22,90

SANDIA

Cava, Soda, Ginebra, Vodka,
Martini, Sirope de sandia & limén

Tinto de Verano 3,75
Refrescos

Agua 2,20

Coca Cola 3,10

Coca ColaZero 3,10

(&

Fanta Limén 3,10
e

Fanta Naranja 3,10

Sprite 3,10
Nestea 3,10
[ @ wn
Ténica 2,55

Agua con gas 2,60
Trina Naranja 2,75
Zumo Piia 2,75

Zumo Melocotén 2,75

Zumo Naranja 2,75

od
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RESALSO

PRIORAT
PREDICAT

xln Carifiena, Syrah &
" Merlot

(L] 9 meses barrica
= francesa

22€

RIOJA

SIERRA
CANTABRIA

& Tempranillo

(L] 6 meses barrica
" roble francés y
americano

RIBERA DEL DUERO

EMILIO MORO
FINCA
RESALSO

‘i}r Tempranillo

[T 4 meses barrica

" roble francés

PENEDES

ERMITA
D'ESPIELLS

}jr Macabeo, Xarel-lo,
7 Parellada &
Chardonnay

(B[ 9 meses en
~ botella

21€

RIAS BAIXAS

MARTIN
cODAX

& Albarifio
i Sin crianza
20€

CAVA

RESERVA
DE LA FAMILIA

?ra Xarello,
~ Chardonnay &
Parellada

©d

VillOS 14, SANTA

PRIORAT SOMONTANO BIERZO RIOJA
MAS DE ENATE LA ESCUCHA CUNE
SUBIRA CRIANZA

% Garnacha, & Tempranillo &

Y Carifiena & ’ Cabernet
Cabernet Sauvignon
Sauvignon

(L] 2 meses barrica
“ roble francés

(L] 9 meses barrica
' roble francés

RIOJA RIOJA
RAMON LUIS CANAS
BILBAO

%c Tempranillo & Tempranillo &

“ Garnacha

[[J 14 meses barrica

' americano ~ roble francés y

americano
RIBERA DEL DUERO TORO
PESQUERA MATSU EL
PiICARO

:;é Tempranillo qj» Tinta de Toro

(] 18 meses barrica
~ roble francés y
americano

([’ 3 meses sobre

de hormigén

PENEDES RUEDA
GRAMONA LA CHARLA
GESSAMI

uscat, Sauvignon
Blanc &
Gewdrztraminer

&& Verdejo

(] sin crianza (] 2 meses

sobre lias

(236 18 ¢
SOMONTANO ITALIA
ENATE

&% Brachetto
“ Sauvignon

HF Sin crianza (@] 4 meses en

" depésito

' BRACHETTO
D'ACQUI

20€

De la casa

RIOJA CAVA
RIBERA DEL DUERO

(] 12 meses barrica

= lias en depostios

% Tempranillo,
“ Garnacha Tinta
& Mazuelo

{N Cabernet
“ Sauvignon

[ 12 meses barrica

{[.]] 3 meses en
“ roble americano

“* barricas roble

francésy

RIOJA RIBERA DEL DUERO
MARQUES LEGARIS

DE RISCAL ROBLE

Reserva

& i
&% Tempranillo,

~ Graciano &
Mazuelo

i & Tempranillo

() 3 meses barrica
“ roble americano

() 24 meses barrica
~ americano

MONTSANT MONTSANT
| TANT EL PISPA
3/ Tempranillo, 2/ Garnacha
“ Cabernet -
Sauvignon &
Merlot

(]} En barrica roble
= francésy

(1]} Sin crianza
ey

americano
RUEDA RIAS BAIXAS
PALOMO GRABAZAN
cojo ETIQUETA VERDE
}L Verdejo

(L] Sin crianza (L)) 3 meses
o " sobre lias
20 ¢] 21¢
PORTUGAL CAVA
_ MATEUS ROSE RAIMAT
= &% Baga, Bastardo, ;‘ Xarel-lo &
“ Touriga nacional ’ Chardonnay
& Tinta Roriz

" j 4 meses en
" depésito

17€

Copas g

VERDEJO RIBERA DEL DUERO
ALBARINO

RIOJA



